
VINIFICACIÓN

Maceración por 20 días.
Fermentación con roble francés.
Crianza en tanques de inoxidable.

POTENCIAL DE GUARDA

Entre 3 y 4 años.

TEMPERATURA DE SERVICIO

Entre 13º C y 16º C.

NOTAS DE CATA

Color rojo intenso y brillante.
Aroma a frutos rojos con notas a especias.
En boca es frutado con una rica acidez, con taninos sedosos.
Final de boca equilibrado.

NOTAS TÉCNICAS

Alcohol: 14,2 % vol
Acidez total: 5,47 g/lt
Azúcar residual: 3,66 g/lt
pH: 3,66

PRODUCTO

VARIEDAD

AÑADA

LA PODEROSA

70% CABERNET FRANC – 30% MERLOT

2019

REGIÓN

PAÍS DE ORIGEN

ENÓLOGO

PATAGONIA

ARGENTINA

RICARDO GALANTE

findelmundowines bodegafindelmundo

www.findelmundowines.com

Patagonia Argentina es una región reconocida por su belleza 
y sus paisajes únicos. Nuestros vinos expresan lo más puro de 

uno de los terruños más australes del mundo.
Las interminables llanuras de la Patagonia recuerdan el paso 
de una motocicleta conducida por un joven que, en su viaje 

sin rumbo cierto, supo encontrar su destino.

Cabernet Franc - Merlot
2019


