POSTALES ROBLE
CABERNET SAUVIGNON 2019

“En boca es frutado, amable, taninos suaves de buen equilibrio
y largo final de boca.”

NOTAS TECNICAS

Alcohol: 13,8 % vol
Azicar: 3,34 gr/It.
Acidez total: 5,47 gr/It
pH: 3,63

VINIFICACION

Maceracién por 20 dias.
Fermentacién maloldctica 100%.
Fermentacion con roble francés

NOTAS DE CATA

Color rojo rubi oscuro.

Aroma frutado, con notas a frutos rojos maduros y a especias.

En boca es frutado con suaves taninos, equilibrado y de buen cuerpo.
Largo final de boca.

POTENCIAL DE GUARDA

Entre 2y 3 afios.

TEMPERATURA DE SERVICIO

18°C.
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