
VINIFICACIÓN

Maceración tradicional durante 10 días. 
Fermentación maloláctica 100 %.
Fermentación alcohólica a 25° C.

POTENCIAL DE GUARDA

Entre 2 y 3 años.

TEMPERATURA DE SERVICIO

Entre 15º C y 17º C.

NOTAS DE CATA

Color rojo violáceo intenso.
Intensos aromas a frutos rojos y notas a vainilla.
En boca es frutado, fresco, de suaves taninos y largo �nal.

NOTAS TÉCNICAS

Alcohol: 13,8 % vol
Acidez Total: 5,47 g/lt
Azúcar residual: 3,85 g/lt
pH: 3,60
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Patagonia Argentina es una región reconocida por su belleza y sus 
paisajes únicos. Nuestros vinos expresan lo más puro de uno de los 
terruños más australes del mundo.
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